AEROSOL DEGRIPPANT ALIM BRD
Fiche Technique Industry

Date de révision : 24/06/2025

CARACTERISTIQUES :

v Le dégrippant alimentaire est constitué d'agents lubrifiant, anti-grippant, anti-corrosion et
hydrofugeant.

v Il posséde un fort pouvoir mouillant et pénétrant gréce d une faible tension superficielle.

v |l dégrippe, chasse I'humidité et protege de la corrosion.

v' Tous les composants de cette formulation aérosol ont été homologués NSF pour contact
fortuit avec les aliments (H1).

v Gaz propulseur ininflammable.

v Volume net : 97% de matiére active.

v Btiquette de danger : SGH02.

Caractéristiques Physico-chimiques du produit actif :
- Aspect : liquide limpide légérement jaune
- Densité : 0,77
- Point éclair : >56°C
- Point de figeage : -30°C
- Insoluble dans I'eau

DOMAINE D'UTILISATION :

v Recommandé pour dégripper les mécanismes bloqués par la corrosion dans le milieu
alimentaire (ambiances chaudes, humides, corrosives, etc.).

v |l est utilisable dans toutes les industries agroalimentaires, conserveries, boulangeries
industrielles, abattoirs, usines de transformation, etfc.

v I facilite le démontage par son rapide pouvoir mouillant et pénétrant.

MODE D'EMPLOI :

v' Agiter I'aérosol avant utilisation.

v" Vaporiser d 20 cm des surfaces & tfraiter.

v Laisser agir quelgues instants et désassembler les pieces grippées.

v Recommencer |'opération pour les piéces fortement grippées.

v" Son tube prolongateur lui permet d'atteindre les endroits difficiles d'acces.
v L'aérosol est utilisable dans les positions : téte en haut et téte en bas.
RECOMMANDATIONS :

v Danger.

v' H222 - Aérosol extrémement inflammable.
v' H229 - Récipient sous pression : peut éclater sous I'effet de la chaleur
v" EUHO066 - L'exposition répétée peut provoquer dessechement ou gercures de la peau.

Pour la vente au Grand Public, veillez & toujours suivre les informations figurant sur I'étiquette du produit.

Les renseignements donnés dans cette notice sont fournis de bonne foi dans le but d’aider notre clientéle. Ces descriptions techniques
correspondent a nos connaissances techniques actuelles. Les données indiquées sont des valeurs en moyenne. Il pourrait se produire des
déviations dans les tolérances usuelles.

En raison de la diversité des utilisations et des conditions d’emploi, nous prions notre clientéle de s’assurer que ceux-ci conviennent bien a
l'usage auquel ils sont destinés.
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